
âteau au noix :

- I yaourt ( nature, sucré ou à la vanille ) + gardezle pot il
vous servira de doseur
- 3 æufs
- 1 pot de sucre en poudre
- 2 pots de farine
- 1 pot de maiZena
- I demi pot d'huile de tournesol ou d'arachide
- I demi pot d'huile d'olive
- 1 demi sachet de levure
- 3 cuillères à soupe de miel
- I sachet de noisette en poudre
- des cerneaux de noix

Mélangezle tout sauf les cerneaux de noix. Versez la
préparation dans un plat puis disposez les cerneaux de noix
dessus celle-ci. Enfournez le plat dans un four préalablement
chauffé à 200" pendant 2A-25 min. Sortez le et laissé le se

refroidir pendant une trentaine de minute.


